BOISSON DE STAR %
MIMOSR € 15.00

CHAMPAGNE ET ORANGE PRESSEE

Un PLAT SALE
AU CHOIX

BENEDICT EGG MUFFIN

MUFFIN, POUSSES D’EPINARDS,
AVOCAT, CREAM CHEESE AU BASILIC,
CEUF AU PLAT, SAUCE HOLLANDAISE.

BOISSONS FRAICHES
JUS FRAIS € 5.00

ORANGE, ANANAS, TOMATE, CRANBERRY, POMME,
CITRON VERT OU MANGUE.

ORANGE PRESSEE

€ 7.00 MUFFIN, BABY SPINACH, AVOCADO, BASIL
GITRON PRESSEE € 6.00 CREAM CHEESE, SUNNY EGG,
HOLLANDAISE SAUCE.
BOOSTER €7.00

AVOGADO TOAST

BRIOCHE, CREAM CHEESE, AVOCAT,
TOMATES, CONCOMBRE, PICKLES,
GRENADE, FETA.

BRIOCHE, CREAM CHEESE, AVOCADO,

ORANGE PRESSE, CITRON PRESSE ET GINGEMBRE.

BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO BIO € 3.00 TOMATO, CUCUMBER, PICKLES,
POMEGRANATE, FETA.
DOUBLE CAFE € 4.50
R e 5.2 SUNNY SIDE UP
PANCAKE, CEUF AU PLAT, BACON,
LATTE € 4.90 CEBETTE ET SIROP D’ERABLE.
PANCAKE, SUNNY SIDE EGG, BACON,
cnppuccl““ € 5.00 SPRING ONION, MAPLE SYRUP.
GHOGOLAT CHAUD € 4.50
GHOCOLAT VIENNOIS € 5.50

IRISH COFFEE SLANE € 12.00

UNE BOISSON CHAUDE
AU CHOIX

CHAILATTE €5.50

THE NOIR, CLOUS DE GIROFLE, CANNELLE, BADIANE, CARDAMOME, Exanssu
GINGEMBRE, NOIX DE MUSCADE. lﬂTTE

MATCHA LATIE € 6.00

LE MATCHA LATTE EST UNE BOISSON A BASE DE THE VERT EN POUDRE, GHUGULAT cHnun
PLONGE DANS DU LAIT MOUSSEUX ET DE L’EAU CHAUDE. GAFE ALLUHGE
BLACK LATTE COFFEE € 6.00 -

BLACK LATTE COFFEE AUSSI CONNU SOUS LE NOM DE CHARCOAL cnppucm“n +l€

LATTE OU GOTH LATTE : BOISSON DETOX QUI AMELIORE LA DIGESTION.
LE BLACK LATTE COFFEE AU CHARBON ACTIF, SE COMPORTE COMME UNE POMPE A POISON DANS LE VENTRE. Mn“:“n I_n'"'E +2€
IL DEBARRASSE L'ORGANISME DE TOUTES LES SUBSTANCES NUISIBLES : LES ADDITIFS ALIMENTAIRES,
LES METAUX LOURDS ET LES RESIDUS DE PESTICIDES.

GHAI LATTE +2€
GOLDEN LATIE @ € 6.00
LE GOLDEN LATTE, AUSSI CONNU SOUS L’APPELLATION “LAIT D'OR” BLAGK LATTE COFFEE +2€
EST UNE BOISSON ORIGINAIRE DE L’INDE. GOLDEN LITTE <26

REPANDU DANS LA MEDECINE TRADITIONNELLE INDIENNE, IL EST CONSOMME PAR LES LOCAUX
POUR SES NOMBREUX BIENFAITS SUR LA SANTE. SA COULEUR DOREE EST DUE AU MELANGE DE CURCUMA,
DE GINGEMBRE ET DE LA CANNELLE.

FORMULE BRUNCH 28€

Brunch formula 28€ : 1 Dish + 1 Desert + 1 hot drink + 1 fresh juice

Un PLAT SUCRE
AU CHOIX

PANCAKES

AUX FRUITS ROUGES , CREME
MASCARPONE A LA VANILLE ET COULIS
DE FRUITS ROUGES.

WITH RED BERRIES, VANILLA MASCARPONE
CREAM, RED FRUIT COULIS.

LA GAUFRE

AU CHOIX : SUCRE, SAUCE CHOCOLAT,
CARAMEL, MASCARPONE VANILLE,
CHANTILLY, FRUITS...

CHOICE OF TOPPING: SUGAR, CHOCOLATE
SAUCE, CARAMEL, VANILLA MASCARPONE,
WHIPPED CREAM, FRUITS..

GRANOLA ®

GRANOLA MAISON, NOISETTES,

AMANDE, AVOINE, LIN, COURGE, MIEL,
PISTACHE, FROMAGE BLANC,

FRUITS FRAIS, SAUCE CARAMEL PEANUT.
HOMEMADE GRANOLA, HAZELNUT, ALMOND,
OAT, FLAXSEED, PUMPKIN SEED, HONEY,
PISTACHIO, YOGURT, FRESH FRUIT,
CARAMEL PEANUT SAUCE.

un JUS DE FRUIT
AU CHOIX

ORANGE

POMME

CRANBERRY

ANANAS

CITRON VERT

ORANGE PRESSEE -2€

CITRON PRESSEE +1€
BOOSTER -3€

ou .
Un VERRE DE Vin IﬁﬂUGE, ROSE, BLANC
UNE BUD 25CL

THE VERTS BIO KODAMA €5.00
REHAB: SENCHA, CITRONNELLE,
GINGEMBRE, ECORCES DE CITRON
LE VENT EN POUPE: GUNPOWDER,
VENTHEVERTE FORMULE BRUNCH ENFANT 12€
JASMIN: FLORAL ET VEGETAL z a
p = gt UN PLAT SALE AU CHOIX UN PLAT SUCRE AU CHOIX UNE BOISSON AU CHOIX
8 Nuggets et frites de patate douce  Pancakes sucre
€ 5.00 -
THE NOIRS BIO KODAMA o o b Pt .
EARL GREY: FRUITE ET C'HARPENTE Ou Gaufre chocolat gna“““y
PROMENONS-NOUS: THE NOIR, CASSIS,
INFUSIONS BI0 KODAMA €5.00 KIDS BRUNCH 12€
LA VIE A PLEINES DENTS: ROOIBOIS,
POMMES, EPICES DOUCES ONE DISH ONE DESSERT ONE DRINK
A LA BELLE ETOILE: VER\/EINE, Nuggets - sweet potato fries Sweet pancake
MANDARINE, BASILIC SACRE Or savory pancake Or Granola
REMEDE A LA MELANCOLIE: PLANTES 0r hocolate waffle
AU CBD




MENU BRUNCH - A LA CARTE couP pE coEUR

Chef’s Favorite

RVOGADO TOAST €15.00

BRIOCHE, CREAM CHEESE, AVOCAT, TOMATES, CONCOMBRE, PICKLES, GRENADE, FETA.
BRIOCHE, CREAM CHEESE, AVOCADO, TOMATO, CUCUMBER, PICKLES, POMEGRANATE, FETA.

STRACCIATELLA TOAST @@ ¢ 16.00

BRIOCHE, ECRASE D’AVOCAT EPICE, STRACCIATELLA, TOMATES CONFITES, PESTO, GRENADE, NOISETTE.
SOURDOUGH, SPICY SMASHED AVOCADO, STRACCIATELLA, CONFIT TOMATOES, PESTO, POMEGRANATE, HAZELNUTS.

EGG WAFFLE Bese

GAUFRE, ECRASE D’AVOCAT, MASCARPONE A LA TRUFFE, OMELETTE AU COMTE, GRENADE, FETA, FURIKAKE.
WAFFLE, SMASHED AVOCADO, TRUFFLE MASCARPONE, COMTE OMELETTE, POMEGRANATE, FETA, FURIKAKE.

SUNNY SIDE UP €14.00

PANCAKE, CEUF AU PLAT, BACON, CEBETTE ET SIROP D’ERABLE.
Pancake, sunny side egg, bacon, spring onion, maple syrup.

SALMONBAGEL. €@ €17.00

BAGEL CEREALES, ROQUETTE, VINAIGRETTE CURCUMA, SAUMON FUME, AVOCAT, CREAM CHEESE,
OIGNONS FRITS.

MULTIGRAIN BAGEL, ARUGULA, TURMERIC VINAIGRETTE, SMOKED SALMON, SMASHED AVOCADO, CREAM
CHEESE, CRISPY ONIONS.

BENEDICT EGG MUFFIN €16.00

MUFFIN, POUSSES D’EPINARDS, AVOCAT, CREAM CHEESE AU BASILIC, CEUF AU PLAT, SAUCE HOLLANDAISE.
MUFFIN, BABY SPINACH, AVOCADO, BASIL CREAM CHEESE, SUNNY EGG, HOLLANDAISE SAUCE.

BUN BRIOCHE, POULET CROUSTILLANT, SALADE, TOMATES CONFITES, CHEDDAR, CREAM CHEESE
AU BASILIC, POTATOES.

BRIOCHE BUN, CRISPY CHICKEN, SALAD, CONFIT TOMATO, CHEDDAR, BASIL CREAM CHEESE, POTATOES.

€ 17.00

CROQUE GEGINA €19.00

PAIN DE MIE, CECINA DE BGEUF, PALERON BRAISE, MOZZARELLA RAPEE, CHIMICHURRI A LA TRUFFE.
WHITE BREAD, CURED BEEF (CECINA), BRAISED BEEF CHUCK, GRATED MOZZARELLA, TRUFFLE CHIMICHURRL

TATAKIDETHON @ €20.00

THON PANE NORI/CACAHUETE, MI-CUIT A LA PLANCHA, SAUCE COCO-SATAY, MANGUE, KIWI, LEGUMES.
TUNA CRUSTED IN NORI & PEANUT, SEARED, COCONUT-SATAY SAUCE, MANGO, WATERMELON, VEGGIES.

GASPACHO DE PASTEQUE () €17.00

TOMATES, CONCOMBRE, OIGNON, PAIN, POIVRONS, AIL, BASILIC, HUILE D’OLIVE, VINAIGRE, GROSEILLE, MANCHEGO.
WATERMELON GAZPACHO, TOMATO, CUCUMBER, ONION, BREAD, PEPPER, GARLIC, BASIL, OLIVE OIL, VINEGAR,
REDCURRANT, MANCHEGO.

CHICKEN CESAR €18.00

POULET CROUSTILLANT, ROMAINE, PAIN TOASTE, CEUF DUR, TOMATE, CITRON, CAPRES, PARMESAN, SAUCE BASILIC.
CRISPY CHICKEN, ROMAINE, TOASTED BREAD, HARD-BOILED EGG, TOMATO, LEMON, CAPERS, PARMESAN, BASIL DRESSING.

SALADE STRACGIATELLA FATOUSH €17.00

ROMAINE, TOMATES, POIVRON, MENTHE, GRENADE, SUMAC, CONCOMBRE, PERSIL, CHIPS DE PANE
CARASAU AU MIEL ZAATAR.

ROMAINE, TOMATO, PEPPER, MINT, POMEGRANATE, SUMAC, CUCUMBER, PARSLEY, ZAATAR HONEY PANE CARASAU CHIPS.




SUPPLEMENTS

STRACCIATELLA StraccCiatelld ChEESSE uuieineriesurinniessiinseriseniesresceessenssanes 3€
CHICKEN CRISPY Crispy ChiCKENuuieeeeeieetrie et sae e cene 3.,5€
BACON CROUSTILLANT CriSpy DOCON..uiuiesieeeseeseesarsarsesseesecseessessnssnsaees 3€
SAUMON FUME SMOKEA SOIMON..tttreeusnrusersrreussemseessrenssessssssesssesssssasssmsessnes 5€
ECRASE D’AVOCAT SMAShed OVOCAUO . uurrrrersessessesssssssssssssssssessssssssases 3¢
OEUF AU PLAT FriEd €00 eesseeseesrecresussaseseessacrssnssssssssssssesssassassassassassassssssaass 2€
JAMBON SERRANO Serran0 NOMuceececeeseessucssessecssunsscesaeiseessucsseesseessnsenesnes 4€

LEGUMES @ @ &

LEGUMES AU ZAATAR, COURGETTES, AUBERGINES, € 6.00
CHOU, CAROTTES, POIVRONS, HUILE D’OLIVE.

VEGETABLES WITH ZAATAR, ZUCCHINI, EGGPLANT,

CABBAGE, CARROTS, PEPPERS, OLIVE OIL. € 6.00

POTATOES @ @ ®

POTATOES DE PDT GRENAILLE, ORIGAN ET PAPRIKA.

Herb-roasted potatoes.

FRITES DE PATATES DOUCES @ & ® €800

Sweet potato fries.

PANCAKES €9.00

AUX FRUITS ROUGES , CREME MASCARPONE VANILLE ET COULIS DE FRUITS ROUGES.
WITH RED BERRIES, VANILLA MASCARPONE CREAM, RED FRUIT COULIS.

GRANOLA MAISON €9.00

NOISETTES, AMANDE, AVOINE, LIN, COURGE, MIEL, PISTACHE, FROMAGE BLANC,
FRUITS FRAIS, SAUCE CARAMEL PEANUT.

HAZELNUT, ALMOND, OAT, FLAXSEED, PUMPKIN SEED, HONEY, PISTACHIO, YOGURT, FRESH
FRUIT, CARAMEL PEANUT SAUCE.

LA GAUFRE € B8O

AU CHOIX : SUCRE, CHOCOLAT, CARAMEL, MASCARPONE VANILLE, CHANTILLY, FRUITS...
CHOICE OF TOPPING: SUGAR, CHOCOLATE SAUCE, CARAMEL, VANILLA MASCARPONE, WHIPPED
CREAM, FRUITS...

FRENCH TORST €10.00

BRIOCHE FACON PAIN PERDU, RHUM, VANILLE, MASCARPONE A LA VANILLE.
RUM & VANILLA-SOAKED BRIOCHE, VANILLA MASCARPONE CREAM.

TIRAMISU FRAMBOISE €11.00

CREME MASCARPONE A LA VANILLE, OREO, FRAMBOISES FRAICHES, COULIS, PISTACHE.
VANILLA MASCARPONE CREAM, OREO, FRESH RASPBERRIES, COULIS, PISTACHIO.

MI-CUIT CHOCOLRT PRALINE €12.00

CCEUR FONDANT PRALINE AMANDE-NOISETTE, GLACE VANILLE.
MOLTEN PRALINE (ALMOND-HAZELNUT) HEART, VANILLA ICE CREAM.



